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Directeur cuisine centrale et cadre hôtelier, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

juil. 2021 / Directeur cuisine centrale et cadre hôtelier
CCAS  FONTVIEILLE
* Gestion complète de la cuisine centrale, des achats à la facturation 
* Suivi et contrôle du PMS 
* Gestion du personnel 
* formateur HACCP 
* Management de 15 collaborateurs

sept. 2015 / sept. 2021 Responsable de site
Sodexo Education  Arles
Gestion complète d'un collège 470 repas et d'un lycée 120 repas 
Management de 5 collaborateurs

juil. 2015 / juil. 2019 Responsable cuisine et management
TOUR DE FRANCE
Mise en place d'un nouveau site à chaque étape ,cohésion et gestion des 
équipes, construction du prévisionnel, et garant du PMS

juin 2010 / juin 2015 Sodexo justices  Seysses
Centre de détention Muret et Seysses 
Gestion de la cuisine centrale 
Management de 40 collaborateurs 
3000 repas jours

nov. 2003 / mai 2010 Chef d'entreprise
Bar Restaurant de la Mairie  lissieu
Bar Restaurant PMU Française des jeux

janv. 1990 / mars 2003 Chef d'entreprise
Hôtel bar restaurant Pub Le Platane  Limonest Le Platane Hôtel Bar
Restaurant Pub

DIPLOMES ET FORMATIONS

juil. 2018 / juil. 2021 chef de cuisine et garant du PMS : Hygiène et restauration
tour de france

sept. 1987 / juin 1989 CAP : cuisine  CAP
Rabelais  Dardilly

COMPETENCES

Excel, Word, Outlook

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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CENTRES D'INTERETS

Gastronomie, Moto, Voyages, Tour de France
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