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12/07/1969 (54 ans)
Permis B

XKk kkk kkk kkkkkkXk

Bordeaux (33000)

5K 3k K KK 5Kk kKK Kk
**********@***** Xk

Responsable de salle, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

avr. 2016 / nov. 2016 Responsable de salle
a Vital Parc ***, Lacanau Océan (33)

janv. 2016 / (33)
: Divers extra service restauration et traiteur

févr. 2015 / nov. 2015 Responsable de salle
a Vital Parc***, Lacanau Océan (33)
saison 2015.

janv. 2014 / Chef de rang Vital
2014

Parc)***, Lacanau Océan (33) saison
2014.

juil. 2013 / déc. 2013 Bordeaux (33)
: Extra régulier service traiteur , banquets, séminaires, intérim

mai 2005 / mai 2013 Maitre d'hétel
ler Maitre d'hétel Restaurant Gastronomique
"oRERxx* Vichy (03).

déc. 1998 / mai 2005 Responsable restauration

Hotel Mercure Moulins
X >k kX

(03).

mars 1998 / oct. 1998  Saison été

Hotel Mercure
Xk Xk

Chétel-Guyon (63) .

mars 1997 / oct. 1997 Saison été
Le Puy en Velay (43)
, chef de rang , Moulin de Mistou ***,

déc. 1996 / avr. 1997 chef de rang
Saison hiver

mars 1996 / oct. 1996 Saison été
serveur, Moulin de Mistou
**%* |e Puy en Velay (43).

janv. 1993 / mars 1996 Chef de réception
Hotel Mercure *** |, Moulins (03)

janv. 1991 / janv. 1993 Assistant responsable hébergement
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janv.

janv.

janv.

janv.

janv.

1989 / janv.

1988 / janv.

1987 / janv.

1985 / janv.

1984 / janv.

1991

1989

1988

1987

1985

Hotel Ibis Centre **, Moulins (03)

Serveur
Hotel Ibis Sud Moulins (03)

Barman service Généraux
5éme Région Militaire Grenoble (38)

Serveur
restaurant a L'Ancien Palais , Moulins (03)

"Le Bourgogne3, Moulins (03)

Pré-apprentissage restaurant La Petite Auberge", Moulins (03)

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 1979

COMPETENCES

Formation en Oenologie
CFH Vichy par meilleur sommelier de France

Formation langue étrangeére ,perfectionnement de I'Anglais
CCI de Moulins Vichy

Formation Art de la Table Francaise; différentes techniques de service en
restauration Francaise haut de gamme et brasserie - BAC+4

Centre de Formation Hoételiere de Vichy, maitrise des

Maitrise des logiciels modernes: Word, Excel - BAC+4
Hotix, Réjane, Homing.

Maitrise des normes HACCP - BAC+4

CAP -Hotellerie -restauration - CAP
IFI 03 Moulins

Formation
Académie Accor Evry et Paris (Groupe Accor)

Maitrise de la profession, accueil, facturation, service en salle, inventaire, approvisionnement,
communicant, mise en place, bar, banquets et séminaires, Haccp....

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais

CENTRES D'INTERETS

Courant

Natation, Musculation, VTT, Informatique, Cinéma, Histoire, Oenologie
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